EN/DE

CA’N

BRON%

BRONDO

ARCHITECT
HOTEL

PERFECT FOR SHARING
KLEINE GERICHTE ZUM TEILEN

ENSAIMADA PASTRY WITH GRILLED
PEPPERS, COD AND BLACK

OLIVE PASTE 1/610

ENSAIMADA MIT GEGRILLTEM PAPRIKA, KABELJAU
UND SCHWARZER OLIVENPASTE

CARAMELISED ONION AND FOIE GRAS
COCA FLATBREAD 1|11

MALLORQUINISCHE COCA MIT KARAMELLISIERTEN
ZWIEBELN UND GANSELEBERPASTETE

CALAMARI IN THEIR INK 2|3 [7]1
TINTENFISCHE "A LA BRUTA”

SOBRASSADA AND MAHON CHEESE
CROQUETTES 1[2[3[6]1] o
KROKETTEN MIT SOBRASADA UND MAHON-KASE

FRITO MALLORQUIN

TRADITIONAL DISH FROM MALLORCA MADE
WITH FRIED MEAT AND VEGETABLES

MALLORQUINISCHE SPEZIALITAT MIT FRITTIERTEM
FLEISCH UND GEMUSE

TABLE OF CURED MEATS AND CHESSES
FROM THE ISLANDS )
TISCH MIT WURSTWAREN UND KASE VON DEN INSELN

16€

14€

15,90€

14€

15,90€

21,90€

STARTERS / VORSPEISEN

TRAMUNTANA ROLLS 2|31

PORK LOIN WITH CABBAGE

TRAMUNTANA-RGLLCHEN

“BURBALLES D'OLIVAR” (MIN. 2 PER.) 2| 3|11
HOMEMADE PASTA DISH

MALLORQUINISCHE NUDELN BURBALLES D'OLIVAR

ARROS BRUT (MIN. 2 PER.) |

SAVOURY RICE CASSEROLE

ARROS BRUT - "SCHMUTZIGER REIS”

BRONDO SALAD J

VARIETY OF TOMATOES, LETTUCE, AVOCADO, CROUTONS
BRONDO-SALAT

Verschiedene Tomaten, Kopfsalat, Avacado, CroGtons
SOPAS FRESCAS MALLORQUINAS |
MALLORCAN SOUPS MADE WITH FRESH VEGETABLES
MALLORQUINISCHE BROTSUPPE MIT GEMUSE

16,50€

16€

14,90€

16€

13,90€

FISH / FISCH

COD LOIN AU GRATIN WITH TUMBET 2|10
SLICED POTATOES WITH AUBERGINE AND PEPPERS

GRATINIERTES KABELJAUFILET MIT
GEMUSEAUFLAUF TUMBET

SOLLER SEA BASS FILLET WITH
MALLORCAN-STYLE VEGETABLES 10
FILET VOM ADLERFISCH AUS SOLLER MIT GEMUSE
AUF MALLORQUINISCHE ART

25€

21,90€

MEAT / FLEISCH

ROAST SUCKLING PIG WITH APPLE
AND SOBRASSADA SAUCE 2|31l
KNUSPRIGES SPANFERKEL MIT APFEL

UND SOBRASADA-BRATENSAUCE

ROAST LEG OF LAMB WITH GARLIC
AND BAY LEAF SAUCE 9

GEBRATENE LAMMSCHULTER MIT
KNOBLAUCH-LORBEER-SAUCE

FLAME-GRILLED FILLET OF BEEF
GEGRILLTES KALBSFILET

FLAME-GRILLED RIB EYE STEAK
GEGRILLTES ENTRECOTE
FLAME-GRILLED MATURED MEATS
SEE SPECIALS

GEREIFTES FLEISCH VOM GRILL
Siehe Empfehlungen des Tages

24,50€

2790€

26,40€

19€

All meats are accompanied by baked potatoes and vegetables.
Zu allen Fleischsarten werden Ofenkartoffeln und Gemdise serviert.

EXTRA SIDE DISHES / EXTRA BEILAGEN

CHIPS
PORTION POMMES FRITES

GREEN SALAD
PORTION GRUNER SALAT

PORTION OF VEGETABLES
PORTION GEMUSE

5,50€
4,90€

5,90€

DESSERTS / NACHTISCH

CHOCOLATES AND CITRUS FRUITS
1121314161 )
SCHOKOLADE UND ZITRUSFRUCHTE

ORANGE AND WHIPPED MILK GATO 2|6
ORANGENKUCHEN MIT ZIMTMILCH

ROASTED APPLE MOUSSE

WITH CARAMEL COCA DE CUARTO
TRADITIONAL MALLORCAN CAKE 2 | 6
BRATAPFEL-MOUSSE MIT MALLORQUINISCHEM
BISKUITKUCHEN £0CA DE CUARTO AN KARAMELL

DESSERT SHARING PLATTER
Ask our staff

GEMEINSAME DESSERT-VERKOSTUNG
Auf Anfrage

INGREDIENTS WITH FOOD ALLERGIES OR INTOLERANCES. Zutaten mit Nahrungsmittelallergien oder -unvertraglichkeiten
1 Cereals with gluten | 2 Dairy products | 3 Soy | 4 Nuts | 5 Sesame seeds | 6 Egg | 7 Molluscs | 8 Crustaceans | 9 Celery | 18 Fish | 11 Sulphites
1 Glutenhaltiges Getreide | 2 Milchprodukte | 3 Soja | 4 Schalenfriichte | 5 Sesam | 6 Ei | 7 Weichtiere | 8 Krustentiere | 9 Sellerie | 18 Fisch | 11 Sulfite

7€

7€

7,5€

14€



